PAYNELIA

IMPRIMERIE EN LIGNE FRANCAISE

Specifications techniques

Sac a pain publicitaire 2 baguettes

SOUFFLET
RECTO
SOUFFLET
VERSO

STRUCTURE 4 PANNEAUX A PLAT

40 + 120 + 40 + 120 = 320 mm largeur totale
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PAYNELIA

SPECIFICATIONS SAC A PAIN PUBLICITAIRE

01 - Structure du sac

Le sac a pain est imprime a plat puis monte par I'imprimeur.
Vous fournissez UN seul fichier qui contient les 4 panneaux cote a cote.

Les 4 panneaux (de gauche a droite)

SOUFFLET GAUCHE (40 mm)

Visible quand le sac est ouvert. Texte vertical possible.

RECTO (120 mm)
Face principale du sac. Logo, slogan, accroche commerciale.

SOUFFLET DROIT (40 mm)
PAS DE TEXTE - "Espace reserve au prestataire” pour le pliage.

VERSO (120 mm)
Deuxieme face. Coordonnees, mentions legales, infos secondaires.

Hauteur du sac : 360 mm

> 340 mm = zone utile (impression libre)
> 20 mm = replis (10mm haut + 20mm bas)
> Fond perdu : 3 mm en haut + 1 mm en bas (asymetrique)
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PAYNELIA

SPECIFICATIONS SAC A PAIN PUBLICITAIRE

02 - Zones interdites au texte

CRITIQUE : ces zones sont reservees au pliage / collage industriel.
Tout texte ou logo dans ces zones risque d'etre coupe ou couvert.

INTERDIT - PAS DE TEXTE

> Zone de collage (3 mm bord droit) :
Reservee au collage final de la poche. Visible uniquement par l'imprimeur.

> Soufflet droit (40 mm) :
"Espace reserve au prestataire” - utilise pour le pliage interne.
Cette zone disparait dans les replis lors du montage du sac.

Marges securite (limites texte)

Trait pointille bleu sur le gabarit = zone safe.
Distance des bords : 20 mm sur chaque cote (haut, bas, gauche, droite).
Au-dela, vos textes/logos risquent d'etre coupes ou peu visibles.

CONSEIL PRATIQUE

Concentrez votre design sur RECTO et VERSO (les 2 grandes faces 120 mm).
Le SOUFFLET GAUCHE peut accueillir un texte vertical court (slogan).
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PAYNELIA

SPECIFICATIONS SAC A PAIN PUBLICITAIRE

03 - Colorimetrie & papier

Encres alimentaires obligatoires

> Encres conformes normes europeennes pour contact alimentaire indirect.
> Mode CMJN exclusivement (Cyan, Magenta, Jaune, Noir).

> Profil ICC : Fogra 39 ou ISO Coated v2.

> Taux d'encrage moyen calcule sur 100% (aplats pleine couleur OK).

> Resolution : 300 dpi minimum a la taille finale.

> Pas de tons directs Pantone (sauf devis specifique).

PAPIER PAYNELIA : BLANC 40 G/M2 KB PREMIUM

Pure pate premium, satine cote impression, biodegradable et recyclable.
Standard absolu des sacs a pain professionnels - resistance optimale.

Ecologique : alternative au plastique pour la boulangerie.

Recap caracteristiques

CARACTERISTIQUE VALEUR PAYNELIA

Format final 120 x 40 x 360 mm

Capacite 1 a 2 baguettes

Papier Blanc 40 g/m2 KB premium
Impression Quadri R/V (4/4)

Encres Alimentaires (taux moyen 100%)
Origine fabrication France

Conditionnement Cartons de 1000 sacs

Delai 15 jours ouvres (BAT 48h)
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PAYNELIA

SPECIFICATIONS SAC A PAIN PUBLICITAIRE

04 - Bonnes pratiques

A faire

Oul
Oul
Oul
Oul
Oul
Oul
Oul
Oul
Oul

Telecharger le gabarit PDF avant de commencer le design
Travailler en mode CMJN avec encres alimentaires
Resolution 300 dpi a la taille finale (320 x 360 mm)

Polices vectorisees ou incorporees

Concentrer le design sur RECTO et VERSO (faces 120mm)
Texte VERTICAL (le sac est plus haut que large)

Respecter les 20mm de marge texte sur tous les bords
Etendre les fonds 3mm en haut, 1Imm en bas

Convertir les images RVB en CMJN avant integration

A NE PAS faire

NON
NON
NON
NON
NON
NON

NE PAS placer texte/logo sur le SOUFFLET DROIT (zone collage)

NE PAS placer texte/logo sur les 3mm du bord droit (collage)

NE PAS utiliser le mode RVB

NE PAS depasser les limites texte (20mm marge interne)

NE PAS utiliser des encres standards (encres alimentaires obligatoires)

NE PAS commander en dessous de 10 000 ex (palier minimum)

Une question ?

Notre equipe vous accompagne dans la preparation de vos sacs.

Email : support@paynelia.com

Site : https://www.paynelia.com

Chat IA : Txiki, disponible 24/24
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